


# PURA SOJA EXTRUSADA
# UNICAMENTE SE UTILIZA SOJA DE CALIDAD INDUSTRIAL.
# PRELIMPIEZA DEL GRANO. SE ELIMINAN IMPUREZAS.
# SECADO: SE REDUCE LA HUMEDAD PARA OPTIMIZAR LA 
EXTRUSION EN TODAS LAS PARTIDAS. NO HAY VARIACIONES 
ESTACIONALES. 
# CONTROL DEL PROCESO DE EXTRUSION: LA TEMPERATURA
ES DE 135 - 138°C DURANTE 8 A 13 SEGUNDOS. ESTO ASEGURA 
PROTEINA MAS DIGESTIBLE Y METABOLIZABLE CON INACTIVA�
CION COMPLETA DE FACTORES ANTINUTRICIONALES.
# PROPORCION JUSTA DE ACEITE RICO EN OMEGA 3 Y 6.
# ENRIQUECIDO CON LECITINA DE  SOJA.
# SOLO PROTEINA DE SOJA A DIFERENCIA DE LAS PREMEZCLAS. 
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DIGESTIBILIDAD (KOH) 78 - 80 %
ACTIVIDAD UREASICA (UPH) < 0.05
INDICE PEROXIDO < 0.25
HUMEDAD 10 %

REALIZAMOS ANALISIS EN NUESTRA PLANTA
Y EN LABORATORIOS DE RECONOCIDO PRESTIGIO

PARA DAR LA CERTEZA DE CALIDAD QUE
NUESTROS CLIENTES MERECEN.
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SOJA EXTRUSADA SOYPROT® EN LECHERIA ES SUPERIOR EN INCREMENTO DE PRODUCCION 
RESPECTO A CUALQUIER OTRA FUENTE DE PROTEINA VEGETAL:
# AUMENTO DE 1 A 2 LTS/VACA COMPARANDO DIETAS ISOPROTEICAS E ISOENERGETICAS *
# MEJOR DIGESTIBILIDAD INTESTINAL DE LA PC
# MAYOR CONTENIDO ENERGETICO QUE LA HARINA DE SOJA                                                                                                                           
# COMPLEMENTA MEJOR A LAS PASTURAS
# MENOS INCREMENTO DE MUN (NITROGENO UREICO EN LECHE)  
SOYPROT EN TERNEROS Y RECRIAS SE ADMINISTRA AUN PURO POR SU PALATABILIDAD Y 
COMPLETA INACTIVACION. SOYPROT PARA TMR SE INCORPORA DE MANERA HOMOGENEA. * P
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LECHERIA TERNEROS



SOJA EXTRUSADA SOYPROT® EN LECHERIA ES SUPERIOR EN INCREMENTO DE PRODUCCION 
RESPECTO A CUALQUIER OTRA FUENTE DE PROTEINA VEGETAL:
# AUMENTO DE 1 A 2 LTS/VACA COMPARANDO DIETAS ISOPROTEICAS E ISOENERGETICAS *
# MEJOR DIGESTIBILIDAD INTESTINAL DE LA PC
# MAYOR CONTENIDO ENERGETICO QUE LA HARINA DE SOJA                                                                                                                           
# COMPLEMENTA MEJOR A LAS PASTURAS
# MENOS INCREMENTO DE MUN (NITROGENO UREICO EN LECHE)  
SOYPROT EN TERNEROS Y RECRIAS SE ADMINISTRA AUN PURO POR SU PALATABILIDAD Y 
COMPLETA INACTIVACION. SOYPROT PARA TMR SE INCORPORA DE MANERA HOMOGENEA.

SOJA EXTRUSADA SOYPROT® EN AVES Y CERDOS  
# EL MEJOR PERFIL DE AMINOACIDOS ESENCIALES RESPECTO A CUALQUIER OTRA FUENTE DE 
PROTEINA VEGETAL. 
# INDICES DE UREASA CONSISTENTEMENTE BAJOS.
# INCLUSION EN PROPORCION ADECUADA DE ACEITE DE GRAN VALOR ENERGETICO Y DE 
ACIDOS GRASOS ESENCIALES (OMEGA 3 Y 6).  
# IDEAL COMO APORTE PROTEICO ENERGETICO EN CERDOS EN DESARROLLO Y DURANTE LOS 
PERIODOS DE GESTACION Y LACTANCIA.
# GRANULOMETRIA ADECUADA QUE NO REQUIERE PELETIZACION. 

AVES CERDOS



UN
PRODUCTO

ELABORADO

POR

«
                  »

E
S
T
U
D
IO

P
U
N
TO

A
I.C

O
M
.A

R

EXTRUSADO Y
ACEITE DE SOJA

PLANTA INDUSTRIAL / TEL. (+598) 45608064
VENTAS / TEL. (+598) 099187635
INFO@PANARMIX.COM

RUTA 24 KM 19,5. NUEVO BERLIN
RIO NEGRO, URUGUAY

WWW.PANARMIX.COM


