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SOJA EXTRUSADA

MENTE SE UTILIZA SOJA DE CALIDAD INDUSTRIAL.
MPIEZA DEL GRANO. SE ELIMINAN IMPUREZAS.

DO: SE REDUCE LA HUMEDAD PARA OPTIMIZAR LA
ION EN TODAS LAS PARTIDAS. NO HAY VARIACIONES

ROL DEL PROCESO DE EXTRUSION: LA TEMPERATURA

39 - 138°C DURANTE 8 A 13 SEGUNDOS. ESTO ASEGURA
A MAS DIGESTIBLE Y METABOLIZABLE CON INACTIVA
MPLETA DE FACTORES ANTINUTRICIONALES.

ORCION JUSTA DE ACEITE RICO EN OMEGA 3 Y 6.

JUECIDO CON LECITINA DE SOJA.

PROTEINA DE SOJA A DIFERENCIA DE LAS PREMEZCLAS.







SOJA EXTRUSADA SOYPROT® EN LECHERIA ES SUPERIOR EN INCREMENTO DE PRODUCCION
RESPECTO A CUALQUIER OTRA FUENTE DE PROTEINA VEGETAL:

# AUMENTO DE 1 A 2 LTS/VACA COMPARANDO DIETAS ISOPROTEICAS E ISOENERGETICAS *

# MEJOR DIGESTIBILIDAD INTESTINAL DE LA PC

# MAYOR CONTENIDO ENERGETICO QUE LA HARINA DE SOJA

# COMPLEMENTA MEJOR A LAS PASTURAS

# MENOS INCREMENTO DE MUN (NITROGENO UREICO EN LECHE)

SOYPROT EN TERNEROS Y RECRIAS SE ADMINISTRA AUN PURQ POR SU PALATABILIDAD Y
COMPLETA INACTIVACION. SOYPROT PARA TMR SE INCORPORA DE MANERA HOMOGENEA.
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SOJA EXTRUSADA SOYPROT® EN AVES Y CERDOS

# EL MEJOR PERFIL DE AMINOACIDOS ESENCIALES RESPECTO A CUALQUIER OTRA FUENTE DE
PROTEINA VEGETAL.

# INDICES DE UREASA CONSISTENTEMENTE BAJOS.

# INCLUSION EN PROPORCION ADECUADA DE ACEITE DE GRAN VALOR ENERGETICO Y DE
ACIDOS GRASOS ESENCIALES (OMEGA 3 Y 6).

# IDEAL COMO APORTE PROTEICO ENERGETICO EN CERDOS EN DESARROLLO Y DURANTE LOS
PERIODOS DE GESTACION Y LACTANCIA.

# GRANULOMETRIA ADECUADA QUE NO REQUIERE PELETIZACION.
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